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Цель работы

• пообедать

• Организму 
нужна 
энергия!
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1-й способ (приготовление курицы)

1 кг

d = 30 см

Ткип = 227оС





2-й способ (заказ курицы)



Параллельный процесс:





Выводы

• 2-й способ (заказ курицы) эффективнее.

• Возможные причины неудач в 1-м способе:

- Не разрезали

- Не перемешивали

• Требуются дополнительные исследования.
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